
LA DOLCE VITA
RISTORANTE ITALIANO

VELKOMMEN TIL LA DOLCE VITA
SIDEN 2012 HAR LEANDRO BRAGT DET

BEDSTE FRA ITALIEN TIL HJERTET AF
ODENSE. HER KAN DU NYDE

AUTENTISKE ITALIENSKE RETTER,
SKABT MED KÆRLIGHED OG OMHU.

HVER ENESTE RET ER EN HYLDEST TIL
ITALIENS RIGE MADKULTUR,

TILBEREDT MED DE FINESTE RÅVARER
OG INSPIRATION FRA TRADITIONELLE

OPSKRIFTER

TAG PLADS, OG LAD OS FORKÆLE DIG
MED EN UFORGLEMMELIG KULINARISK

SMAGSOPLEVELSE



MENU DI LEANDRO

DESSERT

TIRAMISU

Leandro’s hjemmelavede tiramisu

leandro’s homemade tiramisu

MENU 395,- VINMENU 295,-

FORRET

CARPACCIO AL TARTUFO

Bresaola, parmesan, trøffelolie og

brød

Bresaola, parmesan, truffle oil, and

bread

HOVEDRET

FILETTO ALLA GRIGLIA

(ca. 250g) Grillet oksemørbrad

(ca. 250g) grilled beef tenderloin



ANTIPASTI

BRUSCHETTA CLASSICA 49,-

   tomater, hvidløg, oregano, olivenolie. 1 stk.

tomato, garlic, oregano, olive oil. 1 piece.

1.1.

BRUSCHETTA PIZZAIOLA 49,-

     tomatsauce, hvidløg, oregano og mozzarella. 1 stk.

tomato sauce and mozzarella. 1 piece

2.2.

BRUSCHETTE TRIS 119,-

     pizzaiola 1 stk, pesto 1 stk. og pålæg 1 stk.

pizzaiola 1 piece, pesto 1 piece and charcuterie. 1 piece

3.3.

CARPACCIO AL TARTUFO 129,-

     Bresaola, parmesan, trøffelolie og brød

Bresaola, parmesan, truffle oil, and bread

4.4.

COCKTAIL DI GAMBERI 99,-

      Vores italienske rejecocktail og brød

Italian prawn cocktail and bread

5.5.

ANTI PASTO GRANDE 349,-

      charcuteribræt med ost og brød. Nok til 2 personer 

Charcuterie with cheese and bread. Enough for 2 people

6.6.

CESTINO DI PANE PESTO OLIVEN35,- 35,- 35,-7.7. 8.8. 9.9.



PIZZA

PIZZA MARGHERITA

PIZZA DOLCE VITA

119,-

149,-

149,-

PIZZA CALABRESE 139,-

     Tomat, mozzarella, ventricella, parmesan, rucola, oregano og olivenolie

Tomato, mozzarella, Ventricella, parmesan, rucola, oregano and olive oil

      Tomat, mozzarella, parmaskinke, parmesan, rucola, oregano og olivenolie

Tomato, mozzarella, parma ham, parmesan, rucola, oregano and olive oil

PIZZA FELLINI

      Tomat, mozzarella, salami, parmaskinke, parmesan, rucola, oregano og olivenolie

Tomato, mozzarella, salami, parma ham, parmesan, rucola, oregano and olive oil

      Tomat, mozzarella, oregano og olivenolie

Tomato, mozzarella, oregano and olive oil

169,-PIZZA BRESAOLA

      Tomat, mozzarella, bresaola, parmesan, rucola, trøffelolie og sort peber

Tomato, mozzerella, bresaola, parmesan, rucola, truffle oil and black peber

10.10.

11.11.

12.12.

13.13.

14.14.



PASTA

PASTA AL POMODORO

       tomatsauce, basilikum og parmesan

tomato sauce, basil and parmesan

129,-

20.20.

PASTA AL POLLO 169,-

      kylling, champignon, peberfrugt dampet i hvidvin og cremet sauce

chicken, mushroom, pepper steamed in white wine and cream sauce

21.21.

169,-TORTELLONI/RAVIOLI AL TARTUFO

       trøffelsauce, pancetta, champignon flamberet i cognac og parmesan

truffle-sauce, pancetta, mushroom flambéed in cognac and parmesan

22.22.

179,-RIGATONI AL VITELLO

       grillet oksekød, trøffel, champginon, pancetta flamberet i cognac, parmesan

grilled beef, truffle , mushroom, pancetta flambéed in cognac, parmesan

23.23.

PASTA CON GAMBERONI

      tigerrejer, små rejer, dampet i hvidvin, tomater, persille

tiger prawns, little prawns, steamed in white wine, tomatoes, parsley

24.24.

179,-

PESCE

SALMONE AL VINO BIANCO

       (ca. 180g) laks med hvidvins sauce. serveres med dagens kartofler og garniture

salmon with white wine sauce. served with the potatoes of the day and garnish

25.25.

249,-



CARNE
ENTRECÔTE ALLA GRIGLIA

       (ca. 250g) Grillet entrecôte

(Ca. 250g) Grilled entrecote 

249,-

30.30.

alle retterne serveres med dagens kartofler og garniture

 ‘carne’ dishes are served with the potatoes of the day and garnish

FILETTO ALLA GRIGLIA

       (ca. 250g) Grillet oksemørbrad.

(ca. 250g) Grilled beef tenderloin

279,-

34.34.

ENTRECÔTE AL TARTUFO 269,-

      (ca. 250g) med champignon og trøffelsauce

(Ca. 250g) with mushroom and trufflesauce

31.31.

ENTRECÔTE AL PEPE VERDE 269,-

      (ca. 250g) med madagaskarpeber sauce, champignon og trøffel flamberet i cognac

(Ca. 250g) with madagascar peppersauce, mushroom and truffle flambéed in cognac

32.32.

FILETTO AL TARTUFO

      (ca. 250g) med champignon og trøffelsauce

(Ca. 250g) with mushroom and trufflesauce

289,-

35.35.

FILETTO AL PEPE VERDE

       (ca. 250g) med madagaskarpeber sauce, champignon og trøffel flamberet i cognac

(Ca. 250g) with madagascar peppersauce, mushroom and truffle flambéed in cognac

289,-

36.36.

FILETTO AI FUNGHI

      (ca. 250g) med champignon sauce flamberet i cognac

(Ca. 250g) with mushroomsauce flambéed in cognac

289,-

37.37.

ENTRECÔTE AI FUNGHI 269,-

      (ca. 250g) med champignon sauce flamberet i cognac

(Ca. 250g) with mushroomsauce flambéed in cognac

33.33.



DESSERT 
AFFOGATO AL CAFFÉ

      is i espresso kaffe

ice cream in espresso coffee

TIRAMISU DOLCE VITA

      Hjemmelavet tiramisu

Homemade tiramisu

GELATO ITALIANO

       is med flødeskum, og chokolade

ice cream with whipped cream and

chocolate

40.40.

GELATO AL LIMONCELLO

      citron sorbet med limoncello likør

Lemon sorbet with limoncello liquor

42.42.

41.41.

43.43.

79,-

DESSERTVIN

MOSCATO D´ASTI

       glas50.50.

89,- RECIOTO AMARONE 

      glas51.51.

109,-

79,-

79,-

89,-

KAFFE OG THE
ESPRESSO

CAPPUCINO 

29,- AMERICANO 29,-

39,-

44.44. 45.45.

46.46. CAFFE LATTE

IRISH COFFEE, 5 CLTE

47.47.

49.49.48.48.

45,-

39,- 79,-

SPIRITUS OG LIKØR
GRAPPA BIANCA52.52. 69,- GRAPPA AMBRATA53.53. 99,-

SAMBUCA54.54. 69,- LIMONCELLO55.55. 69,-

ØNSKER DU ANDET SPIRITUS ELLER LIKØR? SPØRG TJENEREN

UDVALG MELLEM FLERE WHISKY, VECCHIA ROMAGNA, FERNET BRANCA,

AMARO AVERNA, AMARETTO, M.M.



BIRRE

BIBITE
COLA / FANTA / SPRITE, 0,33 L 39,-

60.60.

DANSK ØL, 0,33 L 59,-

       Pilsner/Light Danish beer56.56.

BIONDA, 0,33 L 69,-

       Lys Italiensk øl/ Light Italian beer57.57.

49,-

LIMONATA, 0, 33 L  
       San pellegrino citron sodavand

 Lemonade soda

45,-

61.61.

SAN PELLEGRINO,  1 L
        Vand med brus/Sparkling water 

69,-
62.62.

SAN PELLEGRINO, 0,5 L
        Vand med brus/Sparkling water 

39,-

63.63.

HYLDEBLOMST 45,-

64.64.
ISKOLD POSTEVAND
        Ice cold tap water. 

35,-

65.65.

SPECIEL ØL – PERONI, 0,50 L
       Gul ren malt eller Sort dobbelt malt

Yellow pure malt or Black double malt

89,-

58.58.

BIRRA 0% ALCOL 
59.59.        Alkoholfri øl

non-alcoholic beer

elderflower

KUNNE DU TÆNKE DIG EN DRINK SOM IKKE STÅR PÅ MENUEN? SPØRG TJENEREN.

SODAVAND

ØL

DRINKS

GIN & TONIC

klassisk gin & tonic

MARTINI TONIC

Rød martini & Tonic

79,-

72.72. 74.74.

79,-

APEROL/CAMPARI SPRITZ

Aperol/campari, prosecco & danskvand.

SPRITZ AL LIMONCELLO

Limoncello, Prosecco & danskvand70.70. 71.71.

79,-79,-

LA DOLCE VITA NEGRONI

Klassisk Gin, Campari & Vermouth

LA DOLCE VITA SBAGLIATO

Klassisk Gin, Prosecco,
Campari & Vermouth.

76.76. 77.77.

79,- 79,-


