
LEANDRO´S FAVORITTER 
 

RØDVINE: 
 

146. MA ROAT, VALPOLICELLA RIPASSO, TEZZA, VENETO, ITALIEN           1/1 FL. 429,- 
 
En silkeblød og uimodståelig fantastisk Ripasso fra en områdets bedste producenter.     
 
 

160. BRUNELLO, MARTINOZZI, TOSCANA, ITALIEN                                          1/1 FL. 799,- 
 
En kraftig og kødfuld vin og hvor eftersmagen føles lang og blød – En flot veldrejet Brunello.     
 
 

149. AMARONE DELLE VALPOLICELLA, MAJOLI, VENETO,  ITALIEN            1/1 FL. 699,- 
 
En kraftig og kompleks vin – En af kongerne inden for Italiensk vin.   
 
 

153. NEBBIOLO, MARGHE, DAMILANO, PIEMONTE, ITALIEN                         1/1 FL. 449,- 
 
Smagen er fyldig med friske undertoner af mørke røde bær – et must for Nebbiolo elskere..   
 
 

202. BARBERA D´ASTI, DACAPO, PIEMONTE, ITALIEN                                       1/1 FL. 429,- 
 
Vinen er medium fyldig med lettere friskhed, og en frugtig afrundet eftersmag.    
 
 

156. BAROLO, DIEGO CONTERNO, PIEMONTE, ITALIEN                  1/1 FL. 799,- 
 
Vinen konge i Italien. Smagen er tør og frisk men samtidig meget kraftig og intens.       
 
 

164. CHIANTI CLASSICO, SETRIOLO, TOSCANA, ITALIEN                                  1/1 FL. 449,- 
 
Farven er flot rubinrød. Duften er blomstret med noter af kirsebær . Smagen tør og kraftig.  
   
 

173. BORGO DEI GUIDE, NESPOLI, EMILIA-ROMAGNA, ITALIEN                     1/1 FL. 499,- 
 
Karakteristika af blomme, vanilje og mørke bær. Smagen er kraftig men samtidig fløjlsblød.   
 
 
168. TRIFFULA APPASIMENTO, PIEMONTE, ITALIEN                                         1/1 FL. 389,- 
 
Indtagende duft af chokolade og mørke bær. – Smagen er saftig men samtidig forfriskende.   
 
 

171. PRUGNETO SANGIOVESE, NESPOLI, EMILIA - ROMAGNA, ITALIEN       1/1 FL. 399,- 
 
”Vores egen lille mini brunello ” – Dyrket på Brunello. –  Intens – afrundet og fyldig. 
 



LEANDRO´S FAVORITTER 
 

HVIDVIN: 

 

180. SAUVIGNON BLANC, KURTATSCH, ALTO ADIGE, ITALIEN                     1/1 FL. 449,- 
 
Frisk, Frugtig, Elegant, Aromatisk – Sauvignon Blanc når det er bedst.    
 
 

181. PINOT GRIGIO, KURTATSCH, ALTO ADIGE, ITALIEN                              1/1 FL. 429,- 
 
Fyldig men samtidig frisk, elegant og frugtig.      
 
 

182. PAGADEBIT, NESPOLI, EMILIA-ROMAGNA, ITALIEN                                1/1 FL. 389,- 
 
Forfriskende duft af blomster, citrus og havtorn. Smagen er frisk med noter af fersken og urter.  
 
 

183. PINOT BIANCO, NESPOLI, EMILIA-ROMAGNA, ITALIEN                          1/1 FL. 389,- 
 
Frisk, mineralsk, frugtig med nuancer af æble og pære. Elegant afrundet eftersmag.  
 
 

184. CHARDONNAY, MAGGIO EMILIA - ROMAGNA, ITALIEN                          1/1 FL. 429,- 
 
Lettere fyldig, men samtidig frisk, elegant og frugtig.  
 
    

185. PINOT GRIGIO, CORTE MAJOLI, VENETO, ITALIEN                                    1/1 FL. 389,- 
 
Aromatisk, lettere fyldig, cremet og saftig afrundet eftersmag.  
 

 
MOUSSERENDE VIN: 
 

194. MALVASIA, TERRE DA VINO, PIEMONTE, ITALIEN                       1/1 FL. 349,- 
 
Flot kirsebærrød farve, aromatisk nuancer af roser og røde bær. Smagen frisk, men god sødmefuld.      

 
 
ROSÉVINE: 
 

187. FILARINO, NESPOLI, EMILIA-ROMAGNA, ITALIEN                                     1/1 FL. 375,- 
 
Duft af vilde roser, granatæble og blodappelsin. Smagen er afrundet, frisk og frugtig.     
 
 

SØDE BORDVINE: 
 

199.  ELIA, GASGOGNE, FRANKRIG                       1/1 FL. 349,- 
 
Duften af eksotiske frugter. Smagen er lettere søde - En elegant og oplagt tørstslukker på terassen.    



VINKORT 
 

HUSETS VIN: 
 

100. GLAS, HVID   -    101. GLAS, RØD    -     102. GLAS, ROSE                                     GL. 79,- 
   
103. 0,75 CL. KARAFFEL, HVID                                            279,- 
   

104. 0,75 CL. KARAFFEL, RØD                                         279,- 
   
 
 
 

NESPOLINO – ROSE – BOBLER : 
 

110. HVID, CHARDONNAY, NESPOLI, EMILIA-ROMAGNA, ITALIEN                       GL. 89,- 
 
Frisk, frugtig ,blød og afrundet i eftersmagen.                         Nr. 120.  1/1 FL. 325,- 
 
 

112. RØD, SANGIOVESE, NESPOLI, EMILIA-ROMAGNA, ITALIEN                        GL. 89,- 
 
Balanceret, blød, læskende og saftig/frugtig afrundet eftersmag.                         Nr. 121 1/1  FL. 325,-  
 
 

113. ROSE, PINOT GRIGIO, MANNARA, VENETO, ITALIEN                                       GL. 89,- 
 

Let og elegant – Frugtig med nuancer af røde bær.                                               Nr. 190 1/1 FL.  349,- 
 
 

114. PROSECCO, SOVRANO, FRIULI, ITALIEN                                                               GL. 89,- 
 

Let sød og læskende, med elegante og frugtige aromaer.                                        Nr. 193 1/1 FL. 349,-   
 
 
 
 

DESSERTVINE: 
 

196. MOSCATO D´ASTI, CA ED BALOS, PIEMONTE, ITALIEN                           1/1 FL. 349,- 
 
Duft af hyldeblomst og muscat. Smagen er sødmefuld, frisk og hvor perlerne giver denne  
dessertvin en skøn lethed.  
 
 

192. RECIOTO DELLA VALPOLICELLA, TEZZA, VENETO, ITALIEN                1/2 FL. 499,- 
 
Flot mørkerød farve. Duften er frisk med mørke røde bær, smagen letter sødmefuld og blød og 
afrundet.  

 



VINKORT 
 

RØDVINE: 
 

141. VALPOLICELLA, MAJOLI , VENETO,  ITALIEN                        1/1 FL. 399,- 
 
Smagen er saftig og elegant med frugtige bærnoter.      
 
 

142. MANDORLA, PUGLIA,  ITALIEN               1/1 FL. 399,- 
 
Fremstillet på de kendte druesorter primitivo og negroamaro. – Frugtig, blød og cremet.     
 
 

144. CANNONAO, ODARDI, CALABRIA, ITALIEN                                              1/1 FL. 425,- 
 
Duft af skovbær og mørk chokolade. I næsen krydderi og urter. Smagen fyldig og intens.     
 
 

146. VALPOLICELLA RIPASSO, MAJOLI, VENETO, ITALIEN                          1/1 FL. 429,- 
 
Karakter af brombær, hindbær og kirsebær. Meget fyldig og flot afrundet. En lækker ripasso.    
 
 

147. VALPOLICELLA RIPASSO, TEZZA, VENETO, ITALIEN                            1/1 FL. 449,- 
 
Dyb, koncentreret, saftig, meget intens – En stor Ripasso i en lille flaske.    
 
 

161. BRUNELLO DI MONTALCINO, IL COLLE, TOSCANA, ITALIEN           1/1 FL. 1098,- 
 
En vin i særklasse og Brunello når det er bedst. – Fyldig, intens, vedvarende eftersmag.         
 
 

162. ROSSO DI MONTALCINO, MARTINOZZI, TOSCANA, ITALIEN            1/1 FL. 449,- 
 
”2” vinen til Brunello. - Elegant, mellemkraftig med silkebløde tanniner.  
 
 

150. AMARONE DELLA VALPOLICELLA, TEZZA, VENETO, ITALIEN          1/1 FL. 799,- 
 
Sådan skal en stor Amarone smage! – Kraftfuld – Saftig – Lang blød vedvarende eftersmag.      
 
 

151. AMARONE BROLO DELLE GIARA, TEZZA, VENETO, ITALIEN            1/1 FL. 1098,- 
 
Husets prestige vin lavet fra enkelmarken Brolo Delle Giara. – Waow det er stor vin fra Veneto.  

   

 
152. NEBBIOLO, DIEGO CONTERNO, PIEMONTE,  ITALIEN               1/1 FL. 499,- 
 
”Lillebror til vinens konge, Barolo” – Fyldig – frisk – elegant – lettere frugtig.       
 



VINKORT 
 

RØDVINE: 
 

155. BARBERA D´ALBA, DIEGO CONTERNO, PIEMONTE, ITALIEN                 1/1 FL. 429,- 
 
Duft af mørke bærnoter – Saftig og rank – flot eksempel på klassisk Barbera fra Alba regionen.     
 
 

157. BAROLO GINESTRA, DIEGO CONTERNO, PIEMONTE, ITALIEN           1/1 FL. 1098,- 
 
En konge vinmark med passende en tilhørende kongevin. – En vin for Barolo elskeren.      
 
 

158. BAROLO SERRALUNGA, MANZONE, PIEMONTE, ITALIEN                        1/1 FL. 798,- 
 
Nuancer af blomme, brombær og orangeskal. – Fyldig, Kraftig – Intens.  
 
 

163. CHIANTI, TORRE A CONA, TOSCANA, ITALIEN                                           1/1 FL. 399,- 
 
Duft af ribs, kirsebær og blomme – Smagen er elegant og frisk – en klassisk Chianti.    
 
 

166. CHIANTI CLASSICO RISERVA, SETRIOLO, TOSCANA, ITALIEN                1/1 FL. 699,- 
 
Fyldig – Cremet – sødmefuld med krydderier. – Indtagende duft af røde bær –  
Flot chianti med ekstra lagring (heraf navnet Riserva)       
 
 

167. CHIANTI RISERVA, TORRE A CONA, TOSCANA, ITALIEN                  1/1 FL. 549,- 
 
Mere moderne version af en Chianti Riserva – Dvs. mere frugtig, elegant og saftig.          
 
 
 

 
 
 

 


